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- le origini -

Lazienda “Joseph Perrier Fils et Cie”, la
pit antica Maison di Champagne di Chalons
sur Marne - oggi ribattezzata Chalons-en-
Champagne - viene fondata nel 1825, dal
giovane Joseph Perrier. In una citta che in seguito
lo vedra sindaco, Perrier utilizza un antico relais
della posta, lungo la vecchia strada per Fagniers,
come sede della direzione, alloggiando la cantina
in un’adiacente casa borghese. La Cantina verra
successivamente, e definitivamente, ampliata con
'annessione delle attigue e suggestive cave di

gesso di epoca Romana.



- la maison -

Gli eredi che subentreranno negli anni a Joseph
Perrier si chiamano Perrier, Pithois e Fourmon
e si succedono, di padre in figlio, da ormai sei
generazioni confermando cosi il vero e proprio
carattere di azienda familiare. Dal 1825, anno
di fondazione, si arriva cosi al 1980 quando
Jean-Claude Fourmon, nipote di Georges
Pithois, prende le redini dell'azienda di famiglia
rinverdendo i successi di una “Marque House”
oggi riconosciuta in tutto il mondo per il suo
tradizionale ed alto livello qualitativo. Nel 2019,
dopo quasi 40 anni, la direzione della Maison
passa definitivamente a suo figlio Benjamin, sesta
generazione di Joseph Perrier! Alle soglie del terzo
millennio Joseph Perrier ha considerevolmente
aumentato la sua superficie originaria realizzando
una nuova sede per le spedizioni, un nuovo
centro di produzione, ed una nuova cantina in
inox da 4.000 ettolitri. Ma resta ancora
domiciliata al vecchio indirizzo, al 69 di Avenue
de Paris (la vecchia strada per Fagnieres)

a Chalons-en Champagne.









- 1 vigneti -

Da sempre, le caratteristiche particolari del
territorio  dello  Champagne determinano
I'unicita di questo straordinario vino, garantendo
tipicita e originalita dello specifico terroir di
provenienza. Elemento altamente qualificante
nella filiera produttiva di Joseph Perrier ¢,
pertanto, la storica e diretta gestione di ben 23
ettari di vigneto situati nelle aree pitt vocate di
Verneuil e di Cumicéres. Vigneti che forniscono
straordinarie uve di Chardonnay, Pinot Nero e
Meunier, la base ideale per la piu classica delle
cuvée di champagne. A Verneuil, Joseph Perrier
pud contare su ben 12 ettari di un superbo
Meunier piantato a mezza costa dei rilievi
collinari. Di questi 12 ettari, 7 sono racchiusi in
un unico e suggestivo vigneto soggetto alle gelate
primaverili e, pertanto, preventivamente e
periodicamente nebulizzato. A Cumiéres, nel
mare di vigne che ondeggiano da Hautvillers alla
Marne, sono situati ulteriori 9 ettari di proprieta
che forniscono eccezionali uve di Pinot Nero e

di Chardonnay.



- la tenuta -

Completa ed arricchisce il quadro, la presenza di
una dimora familiare del XIX secolo, con
annesso giardino alla francese, che ospita celle di
invecchiamento, débourbage e presse dove sono
trattate le uve dei crus di Hautvillers e di
Damery. I 23 ettari di proprieta, rigorosamente
vendemmiati a mano per salvaguardare la qualita,
forniscono circa il 30% del fabbisogno di uve.
Le rimanenti esigenze provengono dai 30 crus
della Montagne de Reims, della Cote des Blancs
e della Regione di Vitry, dove esperti vignaioli,
di padre in figlio ed ininterrottamente da
tre generazioni, riforniscono direttamente

l'azienda Joseph Perrier.









- le cantine -

Le cantine di invecchiamento di Joseph Perrier,
incuneandosi all’interno di una collina, hanno la
peculiaritd ed il vantaggio di estendersi in un
unico ed immenso livello. Vecchie di duemila
anni e risalenti al periodo gallo-romano, quando
fungevano da cave di gesso, si estendono su oltre
3 km di un fitto reticolo di cunicoli e di gallerie,
talvolta alte 8 metri, con “slanci” che si
incrociano nella creta e con pozzi di luce naturale
che rendono ancora pilt suggestivo I'insieme.
All’interno, perfettamente allineate su pupitres e
“sur lattes”, in un’ideale e naturale condizione di
umiditd e di temperatura costante, le bottiglie
attendono  pazientemente la loro lunga
evoluzione che si protrarrd in cantina per un
minimo di 3 anni e, talvolta, fino a 10 anni.
Le produzioni annuali di Joseph Perrier si
contraddistinguono per una esemplare regolarita,
frutto sia della diretta gestione dei migliori
vigneti, sia dell’'uso sapiente del vino di riserva.
Oggi in cantina, fatto non unico ma comunque
inconsueto, troviamo una donna come Chef de
Cave: Nathalie Laplaige. Lei, come maestro di
cantina, segue con attenzione ogni fase della
produzione con l'obiettivo di produrre

champagne piacevoli, eleganti e raffinati.









- le cuvée -

Da sempre la filosofia di Joseph Perrier invita
a godere appieno di ogni singolo istante,
a perseguire la veritd e a godere della semplice
perfezione. Ispirate dalle buone tradizioni del
passato e con uno sguardo che guarda sempre al
futuro, le eleganti Cuvée di Joseph Perrier, sono
frutto, quindi, della passione per I'eccellenza e

della gioia di vivere.
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